
 

GASTRONOMİ ve MUTFAK SANATLARI N.Ö-3 2026-2027 Guz Yarıyılı Haftalık Ders
Programı 

Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma Cumartesi

08:30-
09:15

GMS323 ŞARAP BİLİMİ -
AMFİ-OYA ÖZKANLI -

GMS301 MUTFAK
UYGULAMA III-GÖSTERİ

MUTFAĞI-MELİKE KESKİN
- GMS303 TABAK DİZAYNI -

GÖSTERİ MUTFAĞI-İ.H. -

09:25-
10:10

GMS323 ŞARAP BİLİMİ -
AMFİ-OYA ÖZKANLI -

GMS301 MUTFAK
UYGULAMA III-GÖSTERİ

MUTFAĞI-MELİKE KESKİN
- GMS303 TABAK DİZAYNI -

SICAK MUTFAK-İ.H. -

10:20-
11:05

GMS327 GIDA VE
BESLENME

ENFORMASYONU-AMFİ-
HATİCE PEKMEZ

-
GMS301 MUTFAK

UYGULAMA III-SICAK
MUTFAK-MELİKE KESKİN

- GMS303 TABAK DİZAYNI -
SICAK MUTFAK-İ.H. -

11:15-
12:00

GMS327 GIDA VE
BESLENME

ENFORMASYONU-AMFİ-
HATİCE PEKMEZ

-
GMS301 MUTFAK

UYGULAMA III-SICAK
MUTFAK-MELİKE KESKİN

GMS305 TÜRK MUTFAĞI -
GÖSTERİ MUTFAĞI-OYA

ÖZKANLI
GMS303 TABAK DİZAYNI -

SICAK MUTFAK-İ.H. -

Ara
GMS325 RESTORANLARDA

AMBALAJLAMA VE
DEPOLAMA -AMFİ-BANU

KOÇ

GMS321 RESTORAN
YERLEŞİMİ VE DÜZENİ -

AMFİ-DİLA SARIGÜL

GMS301 MUTFAK
UYGULAMA III-SICAK

MUTFAK-MELİKE KESKİN

GMS305 TÜRK MUTFAĞI -
GÖSTERİ MUTFAĞI-OYA

ÖZKANLI
GMS303 TABAK DİZAYNI -

SICAK MUTFAK-İ.H. -

13:30-
14:15

GMS325 RESTORANLARDA
AMBALAJLAMA VE

DEPOLAMA -AMFİ-BANU
KOÇ

GMS321 RESTORAN
YERLEŞİMİ VE DÜZENİ -

AMFİ-DİLA SARIGÜL

GMS301 MUTFAK
UYGULAMA III-SICAK

MUTFAK-MELİKE KESKİN

GMS305 TÜRK MUTFAĞI -
SICAK MUTFAK-OYA

ÖZKANLI
- -

14:25-
15:10

GMS307 MENÜ PLANLAMA
VE MALİYET ANALİZİ-AMFİ-

FATMA ALBAK
- -

GMS305 TÜRK MUTFAĞI -
SICAK MUTFAK-OYA

ÖZKANLI
- -

15:20-
16:05

GMS307 MENÜ PLANLAMA
VE MALİYET ANALİZİ-AMFİ-

FATMA ALBAK
GMS311 GİRİŞİMCİLİK-

AMFİ-NALAN IŞIK - - - -

16:15-
17:00

GMS309 İŞ HUKUKU -AMFİ-
Y.A.

GMS311 GİRİŞİMCİLİK-
AMFİ-NALAN IŞIK - - - -


